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L’Info-Cagnole met en avant ses
partenaires sans lesquels la Cagnole
ne serait rien

Aujourd’hui, Rencontre avec Céline Coté,
viticultrice bio a Molosmes (Tonnerrois)

Comment &tes-vous devenue viticultrice et pourquoi
avoir choisi le bio?

«Je suis née ici. Mes parents avaient une ferme
céréaliere en conventionnel a Molosmes mais mon
pere avait déja planté une vigne en 1988.

J'ai d'abord fait mes études et travaillé dans le
traitement de |'eau a Paris pendant 8 ans. Et puis mon
mari a été muté a Bordeaux ou je l'ai suivi. J'ai alors
eu le projet de reprendre le métier de vigneronne et
j'ai passé un BTS de viticulture et d'cenologie puis
enseigné 1 an dans un lycée agricole. Ensuite j'ai

préparé mon retour et mon installation ici sur 2
hectares et en 1999, ce furent mes premiéres
vendanges.

Aujourd’hui je cultive 7 hectares et demi (achat et
location) de vignes dont 6 plantés depuis 2000. Il faut
savoir que la vigne ne peut étre plantée que sur des
terres en AOC (aires d'appellation délimité par 'INAO)
et que pour produire du vin d'appellation Bourgogne

Epineuil et Bourgogne Tonnerre, les cépages
autorisés sont le Pinot Noir et le Chardonnay.

C'est en 2010 que je suis passée en Bio. A cela,
plusieurs raisons:

- faire des vins de terroirs

- I'envie de transmettre aux générations futures un
patrimoine qui a du sens, avec des terrains de qualité
ou la vie du sol prolifere

- ne pas exposer mes ouvriers, ma famille et moi-
méme aux produits dangereux épandus dans les
vignes (mon peére agriculteur en conventionnel en a
beaucoup souffert avec des problemes respiratoires
et cognitifs).»

Vous cultivez une partie de vos vignes avec un cheval,
comment en étes-vous
venue a cette pratique ?
«Mon mari m‘a offert un
cheval de trait, je m'y suis
essayée et j'ai découvert
le plaisir de la complicité
avec le cheval (il y a plus
de «feeling» avec un
cheval qu'avec un :
tracteur .!). De plus, le cheval n'abime pas les sols, le
tracteur étant beaucoup plus lourd. Les sols sont plus
légers, moins tassés. Certains micro-organismes en
surface ont besoin d'air. En profondeur, la vigne fait
des radicelles indispensables pour capter |'eau et les
oligoéléments. Si le sol est tassé, la vigne en fait peu,
donc on perd le terroir.

Ce qui fait le vin, c'est la symbiose entre la vie du sol
et la plante. Je cherche a avoir des raisins typiques qui
font ressortir la subtilité du terroir.

Je gagne peu mais je fais vivre deux ouvriers et je fais
un métier qui me fait vibrer.
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D'ailleurs le terme «exploitation» me choque, c'est un
terme violent.»

Pourquoi avoir accepté d'étre partenaire de la
Cagnole?

«Je suis trés attachée au local, a la région, j'ai donc
envie que ce soit un endroit qui vive et jaime les
formes de résistance. Ce qui m'intéresse, c'est le
groupe, la cohésion, le contraire de ce qui est
impersonnel. Cependant j'ai des difficultés a écouler
mes cagnoles dans le Tonnerrois et je le regrette...»

Pour étre acteur et soutien, voici
différents liens ou rubriques a
retrouver sur lacagnole.fr
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